
LA CARTE  

 

Entrée 

Carpaccio de Saint-Jacques | mangue | passion | huile de noisette *    24 € 
Asperges blanches | chapelure panko | œufs | béarnaise *         22 €             

Gambas marinées | chou blanc Umami *          22 € 

Porc saumuré basse température | pois chiches frits | houmous à l’ail *    22 €

    

Saumon fumé au bois de hêtre | toasts         23 € 

Foie gras de canard | pain brioché         25 € 

Carpaccio de bœuf Holstein          20 € 

Cuisses de grenouilles | beurre à l’ail          22 € 

Croquettes de fromage (2 pièces)         18 € 

Croquettes de crevettes (2 pièces)         22 € 

Mix croquettes fromage – crevettes         20 € 

  

Plats  

Sole meunière | purée beurre aux herbes | tagliatelles de carottes *             39 € 

Côte de veau | pommes de terre sarladaises | sauce chimichurri *             40 € 

Volaille fermière | pommes de terre aux herbes | tomates cerises | basilic *  28 €     

Poulpe rôti | polenta crémeuse | tomates cerises confites | asperges vertes | aïoli * 29 € 

Risotto végétal | asperges vertes | parmesan *      24 € 

 

Parmentier de cuisse de canard confite | purée | carottes rôties au thym   27 € 

Filet américain maison | frites | salade mixte |  mayonnaise maison   24 € 

Ris de veau façon Emile | pommes croquettes      42 €  

Pavé de bœuf | frites | salade mixte                  27 € 

Entrecôte de bœuf | frites | salade mixte       35 € 

Saumon cuit sur peau | écrasé de pommes de terre à l’ail | épinards | jus végétal 28 €  

* suggestions du moment 



 

 

NOS ACCOMPAGNEMENTS EN SUPPLÉMENT 

 

Frites | Croquettes | Purée | Salade                      3,50€ 

 

 

LES SAUCES CHAUDES MAISON  

 

Béarnaise | Roquefort | Poivre vert | Archiduc       4 €

       

 

LES SAUCES FROIDES  

 

Beurre maître d’hôtel | Mayonnaise maison | Tartare maison | Moutarde | Ketchup      2 € 

 

 

DESSERTS 

 

Voir carte des desserts 

 

 

Pour vos enfants, n’hésitez pas à demander, certains de nos plats sont adaptables. 

 

Veuillez nous prévenir en cas d’allergènes  

MENU 

_____ 

 
Asperge blanche | chapelure panko | œufs | béarnaise 

Ou 
Porc saumuré basse température | pois chiches frits | houmous à l’ail 

____ 

 
Volaille fermière | pommes de terre aux herbes | tomates cerises | basilic 

Ou 
Poulpe rôti | polenta crémeuse | tomates cerises confites | asperges vertes | aïoli 

  ___ 

 
Assortiment de fromages de chez Maître Corbeau + 7€ 

Ou 
Panna cotta | chantilly | fruits du moment  

 

Menu 3 services : 47 € 

Menu 4 services (2 entrées) : 57 € 


